
Equipement de cuisine, y compris le garde-manger (un étage plus bas) 
Impressions sur notre vidéo de la maison et sur la visite de la salle en 3D. 
Tout est conçu pour 140 personnes au maximum. 
 

• Assie6es : pe8tes, grandes, creuses - différents modèles. Toutes blanches. 
• Saladiers en verre, différentes tailles. 
• Bols en verre pour le dessert 
• Verres à eau, carafes à eau 
• Divers produits de ne6oyage, appareils pour ne6oyer les sols 
• Planches à découper 
• Planches de service 
• Corbeilles à pain 
• Couverts 
• Louches 
• Couteaux de différentes tailles 
• Casseroles à fondue et caquelons (sans fourche6es et sans pâte à brûler) 
• Casseroles, poêles 
• Essoreuse à salade 
• Passoires 
• Divers plats à four 
• Ligne de lavage (y compris produit de lavage) 
• Machine pour râper les légumes, etc. 
• Bouilloire électrique 
• Bouilloire à thé 
• Bouilloire pour vin chaud 
• Machines à café pour café filtre de différentes tailles 
• 4 réfrigérateurs, 3 congélateurs  
• 2 convecteurs 
• 1 rô8ssoire basculante 
• 1 grille-pain 
• 1 ho6e aspirante 
• 1 cuisinière à gaz avec 6 feux 
• 2 robinets/3 lavabos 
• ouvre-boîte fixe 
• Ex8ncteur 
• Mixeur/agitateur Gastro mobile 

 
En plus, si nécessaire et sur commande (il y a des frais) 
 

• 2 appareils à hot-dogs 
• 4 appareils à racle6e pour 2 demi-meules chacun  
• Appareils à pierre chaude 
• Verres à vin rouge, verres à vin blanc 
• Verres à champagne 
• Verres à cocktail 
• Verres à bière 


